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1 OBJETO Y ALCANCE

1.1 El presente documento es mandatario para la aplicacién consistente de la clausula
9.1.4 de NCh-ISO17021-2011, en la determinacion del tiempo de auditorias para la
certificacion de sistemas de HACCP, y fue realizado tomando como base los criterios
establecidos en la norma NCh-1SO 22003:2014.

1.2 Este documento establece disposiciones obligatorias y orientaciones para que los
organismos de certificacion de sistemas (OCS) desarrollen sus propios procedimientos

documentados para determinar la cantidad de tiempo requerido para la auditoria de
sistemas HACCP.

2 REFERENCIAS

NCh-1S0O17021-2011 Evaluaciéon de la conformidad — Requisitos para los
organismos que realizan la auditoria y la certificacion de
sistemas de gestion

NCh-1SO 22003:2014 Sistema de gestion de la inocuidad de los alimentos —
Requisitos para los organismos que realizan la auditoria y
certificacion de sistemas de gestion de los alimentos”

DA-D12 Tiempos de auditoria de certificacion de sistemas

DA-DO5 Testificacion de Actividades

3 DEFINICIONES
3.1 OCS: Organismo de certificacion de sistemas
3.2 PCC: Punto Critico de Control

3.3 PRP: Programa de pre-requisitos

4 DISPOSICIONES GENERALES

4.1 Un plan HACCP corresponde a un analisis de riesgos para una familia de
productos con peligros similares y tecnologia de produccién similar, y cuando
corresponda una tecnologia de almacenamiento similar.

4.2 El tiempo minimo de la Tabla 1, incluye la etapa 1 y 2 de la auditoria inicial de
certificacion, pero no incluye el tiempo de preparacion de la auditoria ni de la redaccion
del informe.

4.3 El tiempo minimo de auditoria de seguimiento sera 1/3 del tiempo que se
empled en la auditoria inicial, redondeando al menos a la mitad del entero superior
(0,5), resultando como minimo 1 dia de auditoria.
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4.4 El tiempo minimo de duracién de la auditoria de renovacion sera de 2/3 del
tiempo empleado en la auditoria inicial, redondeando al menos a la mitad del entero
superior (0,5), resultando como minimo 1 dia de auditoria.

4.5 El nimero de empleados es expresado como el nuimero equivalente de
empleados a tiempo completo, para el calculo de la duracién de la auditoria.
Dependiendo de las horas trabajadas, el numero de personal a tiempo parcial se
puede convertir a un numero equivalente de personal a tiempo completo,
considerando dias completos de 8 horas. Las conversiones con decimales se
redondean al entero superior.

4.6 Factores tales como el nimero de tipos de productos, el nimero de lineas de
productos, el desarrollo tecnoldgico de los productos, el nimero de PCC, el numero de
PRP operacionales, el area edificada, las infraestructuras, los analisis de laboratorios
internos, entre otros, pueden implicar la necesidad de aumentar a lo menos el 50% del
tiempo minimo de auditoria in situ.

4.7 Los calculos de dias auditor, con sus consideraciones, segun 4.6, y las
evidencias deben estar a disposicion del INN para su revision durante las
evaluaciones, o bien cuando sea solicitado, por el INN.

4.8 Los planes HACCP aportan a la determinacion de dias auditor conforme lo
indicado en 5.4

4.9 Un OCS debe estar de acuerdo con la organizacion a ser auditada, sobre el
tiempo real de la auditoria, que mejor demostrara el alcance completo de las
actividades del cliente.

4.10 Cuando se deba realizar una auditoria a un sitio adicional, para cualquiera de
los grupos establecidos en la tabla 1, el OCS debera considerar adicionar a lo menos
el 50% del tiempo minimo de la auditoria in situ.

4.11 Cuando el cliente no tenga un sistema de gestion pertinente (Tys), el OCS
debera considerar agregar un tiempo adicional de 0.25 dia, para cualquiera de los
grupos incluidos en la tabla 1.

5 CALCULO DEL TIEMPO MINIMO DE AUDITORIA DE CERTIFICACION INICIAL

5.1 El calculo del tiempo minimo de auditoria de certificacién inicial se calcula a
partir de la Tabla 1 y la Ecuacion 1.

5.2 Los sectores industriales EAC que pueden comprender el alcance de
acreditacion, se desglosa en las actividades que involucran y se presentan en la Tabla
1.

5.3 Ecuacion 1: Calculo de tiempo minimo de auditoria de certificacién
HACCP
Ts =(Tp + Th + Tust Terc)

Donde: (ver Tabla 1)
Tp = Tiempo base de auditoria in situ, expresado en dias
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Tx = Numero de dias auditoria para estudios de HACCP adicionales

Tus=Numero de dias auditoria en el caso de ausencia de un sistema de gestion
pertinente certificado
Tetc =NUmero de dias de auditoria por nimero de empleados
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5.4  Tablal-Tiempos minimos para auditoria inicial de certificacion HACCP

Grupo Cddigos | Categorias Sub-Categoria Ejemplos de To Th Tus Tere
de las actividades Tiempo | Paracada | Numero de Numero de
categori incluidas base de plan dias empleados
as auditori HACCP auditoria (dias auditor)
ainsitu | adicional | ausenciade
(dias (dias un sistema de
auditor) auditor) gestion
pertinente
certificado
La Cria de 0,75 0,25 0,25 1-19=0
animales (sin 20—-49=0,5
considerar 50-79=1,0
pescados y 80-199 =
mariscos) para 15
produccion de
Produccion | carne, de huevos, Segquir
Al de de leche, o de miel. progresion
carne/leche/h | Crecimiento,
_ Produccion uevos/miel | mantencion,
Agropecuario A Ganadera captqr_a,_ y caza
(sacrificio por la
caza).
Almacenamiento vy
embalaje en
granja® asociados.
All | Produccion La cria de peces y 0,75 0,25 0,25
de pescados | mariscos para
y mariscos produccién de
carne.

Crecimiento,
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Grupo Cdédigos | Categorias Sub-Categoria Ejemplos de To Th Tus Terc
de las actividades Tiempo | Paracada | Numero de Numero de
categori incluidas base de plan dias empleados

as auditori HACCP auditoria (dias auditor)
ain situ adicional | ausencia de
(dias (dias un sistema de
auditor) auditor) gestion
pertinente
certificado
captura y pesca
(sacrificio por la
caza)
Almacenamiento vy
embalaje en
granja® asociados.
., Cultivo y cosecha 0,75 0,25 0,25
Produccion
de granos y
de plantas
sin legumbres para el
BI : consumo.
considerar .
Almacenamiento vy
granos y . .
| embalaje en granja
egumbres :
B Agricultura asoglados.
Cultivo y cosecha 0,75 0,25 0,25
de granos y
Produccion | legumbres para el
Bl de granosy | consumo.
legumbres | Almacenamiento vy

embalaje en
granja’ asociados.
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Grupo Cdédigos | Categorias Sub-Categoria Ejemplos de To Th Tus Terc
de las actividades Tiempo | Paracada | Numero de Numero de
categori incluidas base de plan dias empleados
as auditori HACCP auditoria (dias auditor)
ain situ adicional | ausencia de
(dias (dias un sistema de
auditor) auditor) gestion
pertinente
certificado
Procesamien Produccion de 15 0,5 0,25 1-19=0
productos animales 20—-49=0,5
to de : -
roductos incluyendo 50-79=1,0
Cl pro pescados, 80-199 =
animales )
. mariscos,  carne, 15
perecibles
huevos, productos
marinos y lacteos Seguir
Produccién de 1,5 0,5 0,25 progresion
Procesamien | productos
to de vegetales
Elaboracion productos incluyendo (frutas
C de vegetales frescas y jugos de
: Cll .
alimentos perecibles | frutas, frutas en
conservas,
vegetales, granos,
nueces y
legumbres.
Procesamien | Produccion de 15 0,5 0,25
to de productos  mixtos
Procesamient productos animales y
Clil )
o] de perecible vegetales,
alimentos vy vegetalesy | incluyendo pizza,
forraje animales lasafia, sandwich,
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Grupo Cdédigos | Categorias Sub-Categoria Ejemplos de To Th Tus Terc
de las actividades Tiempo | Paracada | Numero de Numero de
categori incluidas base de plan dias empleados
as auditori HACCP auditoria (dias auditor)
ain situ adicional | ausencia de
(dias (dias un sistema de
auditor) auditor) gestion
pertinente
certificado
(productos | albondigas, y
Mixtos) comidas
preparadas.
Produccion de 15 0,5 0,25
alimentos de
cualquier origen
que son
almacenados y
vendidos a
Productos | 1o 1 heratura
Civ estables a ambiente,
temperatura | .
ambiente mcIu_yendo las
comidas enlatadas
productos
enlatados,
panecillos,
bocadillos galletas,
shacks, aceite,
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Grupo Cdédigos | Categorias Sub-Categoria Ejemplos de To Th Tus Terc
de las actividades Tiempo | Paracada | Numero de Numero de
categori incluidas base de plan dias empleados
as auditori HACCP auditoria (dias auditor)
ain situ adicional | ausencia de
(dias (dias un sistema de
auditor) auditor) gestion
pertinente
certificado
agua potable,
bebestibles,
pastas, harinas,
azlcar, sal de
calidad alimentaria.
leche larga vida.
Produccion de 15 0,50 0,25
pellets de una o
DI Produccion | mdltiples fuentes
de pellets alimentarias para
Produccion alimentar a los
de animales
D alimentos P;ﬁgtjscggjgr?aeo 15 0,50 0,25
vegetales Produccion | PSS
. multiples fuentes
de alimentos : \
DIl alimentarias para
para :
alimentar a los
mascotas :
animales que no
producen alimentos.
Servicio de Preparacion, 1,0 0,5 0,25 1-19=0
; E Servicio de alimentos almacenamiento y 20—-49=0,5
alimentos _
cuando sea 50-79=1,0
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Grupo Cdédigos | Categorias Sub-Categoria Ejemplos de To Th Tus Terc
de las actividades Tiempo | Paracada | Numero de Numero de
categori incluidas base de plan dias empleados
as auditori HACCP auditoria (dias auditor)
ain situ adicional | ausencia de
(dias (dias un sistema de
auditor) auditor) gestion
pertinente
certificado
apropiado, entrega 80-199 =
de alimentos para 15
el consumo, al
lugar de Seguir
preparacion o a progresion
una filial.
Disposicion de 1,0 0,5 0.25
productos
alimenticios
Ventas al por | finalizados a un
FI | menor/ventas | cliente
al por mayor | (vendedores al por
menor, tiendas,
L vendedores al por
F Distribucion mayor)
Compra y venta de 1,0 0,5 0,25
productos
Ventas al por Corretaje/ | alimenticios por su
menor, FIl | Comercio de | cuenta 0 como un
transporte y alimentos agente para otros.
almacenaje Embalajes sin
alteraciones®
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Grupo Cdédigos | Categorias Sub-Categoria Ejemplos de To Th Tus Terc
de las actividades Tiempo | Paracada | Numero de Numero de
categori incluidas base de plan dias empleados
as auditori HACCP auditoria (dias auditor)
ain situ adicional | ausencia de
(dias (dias un sistema de
auditor) auditor) gestion
pertinente
certificado
Instalaciones  de 1,0 0,25 0.25
. L almacenamiento y
Disposicion vehiculos de
de transporte | = .,
servicios de distribucién para el
yalmacenaje almacenamiento y
Gl ara transporte de
aIir?1entos alimentos
) perecibles y
perecibles y forra
. L ; orraje.
Ventas al por Disposicion forraje Embalaje sin
trarr?se;c())rrt’e y G transclla(?)rte y alteraciones.
almacenaje servicios de Disposicion gri[gicr:(;rrf;nto de 1.0 0,25 0.25
almacenaje de transporte . y
servicios de vehiculos de
yalmacena'e distribucion para al
ara ) almacenamiento y
Gll alir$1entos transporte de
estables a alimentos estables
temperatura | & temperatura
amgiente ambiente y forraje.
forraie y Embalajes sin
) alteraciones®
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Grupo Cdédigos | Categorias Sub-Categoria Ejemplos de To Th Tus Terc
de las actividades Tiempo | Paracada | Numero de Numero de
categori incluidas base de plan dias empleados
as auditori HACCP auditoria (dias auditor)
ain situ adicional | ausencia de
(dias (dias un sistema de
auditor) auditor) gestion
pertinente
certificado
Disposicion de 1,0 0,25 0.25
servicios
relacionados a la
produccién segura
de alimentos,
H Servicios incluyendo el
suministro de
agua, control de
pestes,  servicios
Servicios dg L limpieza,
Auxiliares ellmlnamon de
residuos
Produccion de empaques de Produ.ccmn de 1.0 0.25 0.25
I alimentos y material de embalaje material para
embalaje.
Produccion y 1,0 0,25 0,25
desarrollo de
J Fabricante de equipamiento equipamiento para

procesar alimentos
y maquinas
expendedoras
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Grupo Cdédigos | Categorias Sub-Categoria Ejemplos de To Th Tus Terc
de las actividades Tiempo | Paracada | Numero de Numero de
categori incluidas base de plan dias empleados
as auditori HACCP auditoria (dias auditor)
ain situ adicional | ausencia de
(dias (dias un sistema de
auditor) auditor) gestion
pertinente
certificado
Bioquimicos Produccion de 15 0.5 0.25
alimentos y
aditivos, vitaminas,
minerales,
pesticidas,
K Produccion de (bio) quimicos Lgrt|l|zgntes
iocultivos,
saborizantes,
enzimas, agentes
limpiadores y
auxiliares
tecnolégicos

b) Embalaje en granja se refiere a empaguetamiento de un producto sin modificaciones ni alteraciones.
¢) Embalajes sin alteraciones se refiere al empaquetamiento de un producto sin modificaciones ni alteraciones y sin alterar el embalaje original.




